
Traditionnelle
Oignons, lardons, crème

21.-
Gratinée
Oignons, lardons, crème, 

gruyère de Palézieux

23.-
Forestière 
Oignons, lardons, crème, 

champignons , gruyère de 

Palézieux

25.-
Thon et tomates 
Oignons, thon, crème, 

tomates, gruyère de Palézieux

25.-

Chèvre et miel Veggie
Crème, chèvre, miel du pays

Noix

23.-
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Plats

Extras

au15.aubergepalezieux

BURGERS

Le BURGER Au 15, 
frites 

bœuf Suisse,
fromage de Cœur de 

Palézieux, tomate, 
salade, oignons confits, 

sauce maison

29.-

Le BURGER chicken, 
frites 

poulet croustillant suisse,
fromage de Cœur de 

Palézieux, salade, 
tomate, cornichons, 

sauce cocktail

28.-

Le BURGER Végan
galette protéinée, 
houmous, salade, 
cornichon, tomate 

26.-

Supplément œuf +2.-

Rösti traditionnel lard et fromage 28.-

Rösti tagliata d’entrecôte 40.-
beurre au fines herbes

Rösti émincé de foie de veau du pays 38.-
au balsamico

Rösti rognons de veau du pays 35.-
en cocotte, échalotes confites au Porto

Rösti vacherin Mont d’Or et lard 31.-

Rösti fromage Veggie 26.-

Tartes Flambées

Tartare de bœuf du pays Classique ou à
l’italienne ou à la Truffe noire
huile d’olive et herbes fraiches, saladine,

toasts, frites Classique/Italien 35.-
Truffe 39.-

Entrecôte de bœuf du pays rassie par nos
soins (230g) poêlée, 
beurre aux fines herbes, légumes, frites 40.-

Cordon bleu de cochon du pays maison, 
Jambon de la Borne et fromage de Palézieux, 

légumes, frites 38.-

Filet d’omble chevalier poêlé
sauce morilles, légumes, frites 40.-

Tartare de Daurade Royale
Huile d’olive et herbes fraîches

Saladine, frites ou rösti 37.-

Filets de perches de Loë (Valais) en beignets 
Sauce tartare, légumes, frites 39.-

Pâtes fraîches au Morilles Veggie 35.-

Röstis

Salade verte 9.-

Mêlée de saison 12.-

Escargots du Mont d’Or 
aux fines herbes

les 6 15.-
les 12 26.-

Velouté de bisque de    
homard et crustacés 17.-
Rouille maison et 
croûtons à l’ail

Petit tartare de 

Daurade royale 19.-

Huile d’olive et herbes 
fraîches, saladine, toasts

Entrées

Fondue traditionnelle
200g/ personne 24.-

Fondue à la truffe noire
200g/ personne 35.-

Bol de frites 6.-

Légumes 5.-

Pâtes fraîches 5.-

Bol de salade 5.50

Sauce Morilles 6.-

Fondues de Palézieux
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GLACES
Chocolat

Café

Pistache

Caramel

Marrons

Cannelle

Rhum raisin

Vanille 

SORBETS
Citron

Poire

Abricot

Framboise

Cassis

Coupe Danemark
Glace vanille double crème, chantilly,

sauce chocolat maison

Café Glacé
Glace café, expresso et chantilly

14.-

Café ‘’Au 15’’
Café, liqueur Napoléon à l’orange et Chantilly

«Pas plus haut que le verre» !

Le Fameux Irish Coffee 
Café, Whisky et Chantilly

14.-

Coupe Smarties                8.-

Une boule de glace vanille, Smarties

SORBETS ET GLACE ARROSÉS
Le Valaisan

sorbet abricot et Abricotines

La Williamine
sorbet poire et Williamines

La Framboisine 
sorbet framboise et eau de vie de framboise

Le Colonel 

sorbet citron et Vodka

Le Général
Glace vanille, whisky 

L’Italien
sorbet citron et limoncello

L’Empereur
glace chocolat et liqueur Napoléon

12.-

Origine des viandes: Bœuf CH – Cochon CH – Foie veau + rognon CH 
Origine des poissons: Daurade FR/GR – Perches CH – Omble IS – Escargots CH
Origine de la boulangerie: Suisse

En cas d’allergies, merci de demander conseil à notre équipe de service !     

Taxes et service inclus

au15.aubergepalezieux+ 41 79 134 15 15 - www.au15-auberge.ch

la boule 4.20

CAFÉS ARROSÉS

COUPES GLACÉES

POUR LES ENFANTS

LES DOUCEURS DE PALÉZIEUX
Pas-Les-Yeux

Glace Vanille, Ristretto, chantilly

Le P’tit Baiser
Glace Vanille, liqueur Baileys, chantilly 

Plaisir Féminin
Glace chocolat, coulis exotique, chantilly

Le Chasseur
Glace Vanille, Jägermeister, chantilly

Le Molotov
Glace chocolat, vodka, gingembre

Ceux d’en haut
Lie de raisin, glace rhum raisin

Ceux d’en bas
Glace rhum raisin, lie de raisin

9.50

Tarte tatin 13.-
caramel au beurre salé, glace vanille double crème 

Bricelet vaudois artisanal 13.-
sur une boule de glace vanille double crème, soupe au 

caramel au beurre salé

Raisins de nos vignobles à la lie fine
glace vanille double crème 13.-

NOS GRANDS CLASSIQUESDESSERTS DE SAISON

Tartelette au citron meringuée 13.-

Le Kouglof au chocolat 15.-
Boule de glace cannelle, segments de clémentine, 

flambé au Grand Marnier

Moelleux au chocolat Maison ‘’Au 15’’ 14.-

glace vanille double crème (12 min.)

LES GOURMANDISES

1 Café ou 1 Expresso ou 1 Thé 

accompagné 

d’une gourmandise au choix :

• Crème brulée surprise

• Verrine

(compotée de pomme, éclats de meringue, caramel au 

beure salé et chantilly)

1  gourmandise    9.50
2 gourmandises 14.-
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