/) Entréesk

Salade verte

9.-

Mélée de saison
12.-

Escargots du Mont
d’Or aux fines

herbes
les 6 15.-
les 12 26.-

Petit tartare de
Davurade royale
huile d’'olive et
herbes fraiches,
saladine, toasts
19.-

Saumon Gravelax

Westerbross label rouge
Ecosse

saladine, toast et
squce ciboulette
et aneth 19.-

Fondues de
Palézieux

Fondue

fraditionnelle

200g/ personne
24.-

Fondue a la truffe

noire

200g/ personne
35.-
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L’EXCLUSIVITE DU 15

Cuisses de Grenovilles Sauvages
(Fivaz Vallorbe) poélées minute
en persillade

les 6 18.-
les 12 avec pates fraiches ou frites 35.-
les 18 avec pates fraiches ou frites 52.-

N\ 4

Diats

Tartare de beoeuf du pays

Classique ou a

I'italienne ou a la Truffe noire

huile d'olive et herbes fraiches,

saladine,

foasts, frites
Classique/Italien
Truffe

35.-
39.-

Entrecote de boeuf du pays rassie
par nos soins (230g) poélée,
beurre aux fines herbes, legumes,
frites 40.-

Tartare de Daurade Royale
huile d’olive et herbes fraiches
saladine, frites potatoes

37 .-
Filets de perches de Loé (Valais)
en beignets
squce tartare, légumes, frites
39.-

Saumon Gravelax
Westerbross label rouge Ecosse

saladine, sauce ciboulette et
aneth, frites potatoes
39.-

J Tartes

Flambées
Traditionnelle

oignons, lardons,
creme 21.-

-

Gratinée

oignons, lardons,
creme, gruyere de
Palézieux 23.-

Tartes
Flambées

Veggie
Chevre et miel
Veggle creme,
chevre, miel du
pays, Noix 23.-

Chanterelles
Veggie creme,
chanterelles
Supp. Fromage :

Plats Veggie

Salade de

chanterelles,

ceuf dur croutons,

tfomates confites
27 .-

Pates Fraiches aux

chanterelles,

creme aux herbes
35.-

Extras

Frites 6.-
Légumes 5.-
Pates fraiches 5.-
Salade 5.50

23.-
2.-

Taxes et service inclus

Frites potatoes 5.50
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