
Moelleux au chocolat Maison 14.-
glace vanille double crème (12 min.)

Tarte tatin 13.-
caramel au beurre salé, glace vanille double crème 

Bricelet vaudois artisanal 13.-
sur une boule de glace vanille double crème, 
soupe au caramel au beurre salé

Raisins de nos vignobles à la lie fine
glace vanille double crème 13.-

Supplément lie 2cl : 5.-

Origine des viandes: Bœuf CH/UE – Foie gras FR – Cerf ALL/ESP/NZ
Chevreuil ALL/PL - Marcassin ALL – Lièvre CH – Sanglier UE/CH – Poulet CH/UE
Origine des poissons: Daurade GR/FR – Perches CH – Escargots CH
Origine de la boulangerie: Suisse

En cas d’allergies, merci de nous le signaler !

la boule 4.20
Chantilly 1.50

Tartelette Marrons 14.-
Crème de marrons, éclats de meringue, chantilly 

Traditionnel Baba au Rhum 15.-
Raisins secs au Rhum, chantilly

Coupe Normande 15.-
Sorbet de cidre de pommes Suisses, compotée de 
pommes, chantilly, Calvados Morin 2cl

DESSERTS DE SAISON NOS GRANDS CLASSIQUES

Chocolat
Café

Caramel
Cannelle

Rhum raisin
Vanille
Marron

Citron
Poire

Abricot
Framboise
Cidre de
pommes

SORBETS ET GLACE ARROSÉS
Le Valaisan

sorbet abricot et Abricotine
La Williamine

sorbet poire et Williamine
La Framboisine 

sorbet framboise et eau de vie de framboise
Le Colonel 

sorbet citron et Vodka
Le Général

Glace vanille, whisky 
L’Italien

sorbet citron et limoncello
L’Empereur

glace chocolat et liqueur à l’orange
12.50

LES DOUCEURS DE PALÉZIEUX

Pas-Les-Yeux
Glace Vanille, Ristretto, chantilly

Le P’tit Baiser
Glace Vanille, liqueur Baileys, chantilly 

Plaisir Féminin
Glace chocolat, coulis exotique, chantilly

Ceux d’en haut
Lie de raisin, glace rhum raisin

Ceux d’en bas
Glace rhum raisin, lie de raisin

9.50

14.-
Coupe Danemark
Glace vanille, chantilly,
sauce chocolat maison

Café Glacé
Glace café, expresso et chantilly

14.-
Café ‘’Au 15’’

Café, liqueur à l’orange et Chantilly

«Pas plus haut que le verre» !
Le Fameux Irish Coffee 

Café, Whisky et Chantilly

CAFÉS ARROSÉS

COUPES GLACÉES

LES GOURMANDISES
1 Café ou 1 Expresso ou 1 Thé 

accompagné 
d’une gourmandise au choix :
• Tartelette citron meringuée

ou
• Compotée de pommes,

éclats de meringue,
caramel au beurre salé, chantilly

1 gourmandise 10.50
2 gourmandises 15.50

Taxes et service inclus
Septembre 2026 




